
Checkliste

Die nachfolgende Checkliste hilft bei der Planung Ihrer ganz persönlichen
Wunschküche, einfach ausdrucken und mit Ihrem Küchenberater besprechen.

Anschrift des Kunden:

Name _____________________________________________

Strasse _____________________________________________

PLZ _____

Ort _____________________________________________

Tel. _________________________

gewünschter Liefertermin ca. ___________________________



I. Haushalt und Räumlichkeiten

Anzahl der Personen im Haushalt: _____

 Wohn- oder Funktionsküche  Eßplatz mit Tisch und Stühlen

 Eßplatz als Ansatztisch  Eßplatz als Barlösung

 Platz für Hifi / TV / PC  Küche offen zum Wohnraum

 Bauliche Veränderungen nötig / möglich?  Keller vorhanden (Bevorratung, Gefriertruhe)

 Speisekammer / Abstellkammer vorhanden?

Geschirr Vorratshaltung
 viel      mittel      wenig  viel      mittel      wenig

-------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

II. Stauraum (Vorrat, Aufbewahrung)

 Auszugsschränke für Vorräte, Flaschen etc.  Geschirrschränke mit Auszügen

 Besenschrank  Rolloschrank für Elektrokleingeräte

 Allesschneider eingebaut?  Schubladen für Besteck und Zubehör

 Messer und Gewürzeinsatz in Schublade?  Gewürz- und Schütteneinsatz in
                   Oberschrank

 Nischenregal mit Glasschütten  Regale, Borde, Glasoberschränke

 Funktionssäule  Herdsockellade

-------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

III. Ergonomie / Arbeitsplatz

Arbeitshöhe: _____ cm

 Herdbereich abgesenkt  Spülbereich erhöht

 zus. Arbeitsplatz im Sitzen  viel Arbeits- Abstellfläche

 Nischenreeling

Arbeitsplatzbeleuchtung

 Leuchtstoffröhren  Einbau – Halogenstrahler

 Halogen – Schienensystem  Edelstahl – Einzelleuchten

 Micro – Lynx Strahler  Golden Eye Halogenstrahler

 Oberschrank – Aufsatzleuchten



IV. Material / Ausführung

 Kunststoffküche  Holzküche

 Holz – Kunststoff – Kombination  Lackküche

Arbeitsfläche

 Kunststoff  Massivholz

 Granit  Verbundwerkstoff (Askilan, Wilsonart)

-------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

V. Geräte (Kochen, Kühlen, Spülen)

Kochen

 Glaskeramik – Kochfeld  mit Highlight – Beheizung

 mit Induktionsbeheizung  Gas – Kochplatte

 Elektro – Kochplatte  Einbauherd

 Einbaubackofen hochgebaut  Einbaumicrowelle

 Dampfgarer

Dunstabzug

 Umluft mit Aktivkohlefilter

 Abluft (Anschluß vorhanden?)  Anschluß vorhanden, Größe in mm: _____
      Flachkanal      Rundschlauch

 Haube integriert  Flachschirmhaube

 Edelstahlesse  Kamin zur baus. Weiterverarbeitung

 externer Motor

Kühlschrank

Kühlschrankvolumen: _____ Liter

 Standgerät  Einbaugerät

 Gefrierschrank integriert  Gefrierschrank separat

Geschirrspüler

 45 cm breit  60 cm breit

 integriert / vollintegriert  hochgebaut

 vorhandenes Standgerät / dekorfähig



VI. Spülen und Entsorgen

 Rechtshänder  Linkshänder

 Spüle mit 1 Becken, 1 Abtropffläche  Spüle mit zus. Restebecken

 Spüle flächenbündig  Abfalltrennsystem:
      2 fach      3 fach      4 fach

 Putzmittelauszug abschließbar  Handtuchhalter im Unterschrank

Spülenmaterial:

 Edelstahl  Keramik

 Kunststoff  Verbundwerkstoffe

Spülenzubehör

 Schneidbrett  Geschirrkorb

 Resteschale

Armatur:

 Niederdruck  Hochdruck

 Einhebelmischer  Schlauchbrause

 Chrom / Titanfarbig


